Restaurant

Lamm

Laufen

Vorspeisen

Bunter Blattsalat mit gemischten, gerdsteten Kernen
9.00

Barlauch-Cremesuppe
11.00

NUsslisalat mit Croutons
12.00

NUsslisalat mit Croutons, Ei und Speck
17.50
22.00 als Hauptgang

Rindsfilet-Carpaccio mit Rucola, Pinienkernen

und Spdne vom Téte-dure (Hartk&seaus den Freibergen)
Schweizer Freilandrind /Jenzer-Natura-Qualitat

20.00

Ravioli mit Barlauch-Geissricotta-Fullung
an samiger Zitronenbuttersauce
13.00

Salatdressing (franzdsisch oder italienisch) nach Wahl

Der Stern (*) bedeutet, dass die Speise die Kriterien des «Fait maison» nicht erfUllt



Restaurant

Lamm

Laufen

Fleischgerichte

Lammhuftli an Krduterjus mit Kartoffelgratin und Gemusebouquet
aus irischer Freilandhaltung /Jenzer-Natura-Qualitét

37.00

Kalbsleberliim Aemmitaler Anke gebraten

dazu hausgemachte knusprige Rsti
Baselbieter Vollmilchkalb /Jenzer-Natura-Qualitét

37.00

Cordon bleu vom Witzwiler Freilandsdauli
mit Napfschinken und Gruyere vom Berner Jura, dazu Pommes frites*

sowie Gemusebouquet
Witzwiler Freilandsduli / Jenzer-Natura-Qualitét

35.00

Original Twanner Treberwurst mit Kartoffelgratin

und cremigem LauchgemuUse
Metzgerei Fuhrer Ueli, Twann

28.00

Rumpsteak ca. 200 gr mit KrGuterbutter oder Paprika-Chilibutter,

GemuUsebouquet und Pommes frites*
Baselbieter Weiderind / Jenzer-Natura-Qualitét

38.00

Schweinssteak vom Hals ca. 200 gr mit KrGuterbutter oder Paprika-Chilibutter,

GemuUsebouquet und Pommes frites*
Witzwiler Freilandsduli / Jenzer-Natura-Qualitét

33.00

«Der Stern (*) bedeutet, dass die Speise die Kriterien des «Fait maisony nicht erfUllt



Restaurant

Lamm

Laufen

Vegetarische Gerichte

Bunter FrOhlingsteller mit Spatzli und GemuUse
30.00

FrOhlingszwiebel-Risotto
29.00

Ravioli mit Barlauch-Geissricotta-Fullung
an samiger Zitronenbuttersauce
29.00

Fisch

Fragen Sie das Servicepersonal

«Der Stern (*) bedeutet, dass die Speise die Kriterien des «Fait maisony nicht erfullt



