Restaurant

Lamm

\.' Laufen

Vorspeisen

Bunter Blattsalat mit gemischten, gerdsteten Kernen
9.00

Susskartoffel-Ingwersuppe mit Kokosmilch (vegan)
11.00

NUsslisalat mit Croutons
12.00

Nusslisalat mit Croutons, Ei und Speck
17.50
22.00 als Hauptgang

Rindsfilet-Carpaccio mit Rucola, Pinienkernen

und Spdne vom Téte-dure (Hartkdseaus den Freibergen)
Schweizer Freilandrind /Jenzer-Natura-Qualitat

20.00

Salatdressing (franzdsisch oder italienisch) nach Wahl

FUr Informationen zu Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt / 15.01.2024

Die Speisen in dieser Menukarte werden vollsténdig vor Ort mit Rohprodukten und traditionell in der
KUche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels «Fait Maisony zubereitet, ausgenommen
der Speisen mit einem Stern (*).



Restaurant

Lamm

\.' Laufen

Fleischgerichte

Lammhuftli an Kr@uterjus mit Kartoffelgratin und GemuUsebouquet
aus irischer Freilandhaltung /Jenzer-Natura-Qualitat

37.00

Kalbsleberliim Aemmitaler Anke gebraten

dazu hausgemachte knusprige Rsti
Baselbieter Vollmilchkalb /Jenzer-Natura-Qualitat

37.00

Cordon bleu vom Witzwiler Freilands&uli
mit Napfschinken und Gruyere vom Berner Jura, dazu Pommes frites*

sowie Gemusebouquet
Witzwiler Freilandsduli / Jenzer-Natura-Qualitat

35.00

Kalbssteak an Morcelsauce,

mit Kartoffelgratin und GemUsebouquet
Schweizer Freilandrind /Jenzer-Natura-Qualitat

54.00

Original Twanner Treberwurst mit Kartoffelgratin

und cremigem LauchgemduUse
Metzgerei Fuhrer Ueli, Twann

28.00

Geschmorte Rinderroulade mit Speck, Gurke und Zwiebel
dazu Rotkohl und Spdatzli

Schweizer Freilandrind /Jenzer-Natura-Qualitét

36.00

FUr Informationen zu Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt / 15.01.2024

Die Speisen in dieser Menukarte werden vollsténdig vor Ort mit Rohprodukten und traditionell in der
KUche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels «Fait Maisony zubereitet, ausgenommen
der Speisen mit einem Stern (*).



Restaurant

Lamm

\.' Laufen

Vegetarische Gerichte

Bunter Winterteller mit Spatzli
30.00

KUrbis-Kartoffel-Gnocchi mit Krdutersauce und Téte-dure-Kasespdnen
(Hartkdse aus den Freibergen)
28.00

Randen-Risotto mit lauwarmen Ziegenkdase
29.00

Fisch

Fragen Sie das Servicepersonal

FUr Informationen zu Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt / 15.01.2024

Die Speisen in dieser Menukarte werden vollsténdig vor Ort mit Rohprodukten und traditionell in der
KUche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels «Fait Maisony zubereitet, ausgenommen
der Speisen mit einem Stern (*).



Restaurant

Lamm

\.' Laufen

Hausgemachte Dessert

Lauwarmes Schoggikichlein auf Mangospiegel mit Rahm
CHF 10.00 /mit einer Kugel Vanilleglace* 12.50

Crépe Suzette mit Grand Marnier und 1 Kugel Vanille-Glacé* und Rahm
13.50

Caramelkdpfli mit Schlagrahm
10.00

Beerentraum (Rote GriUtze) mit Vanilleglacé*
8.50

Rhumtdpfli im Glas serviert (1 Kugel Rum Raisin* u. Weinbeeren im Rhum getrénkt)
10.00

Gebackene Teigtasche gefullt mit orangiertem Ziegenfrischkdse/-ricotta
dazu Honigsauce
12.50

Vermicelles* mit Kirsch parfumiert mit Emmentaler Meringue* vom Fritzenhaus
und Rahm
11.00

Emmentaler Meringue* vom Fritzenhaus mit Rahm
10.50

Sorbet Zwetschge* mit Vieille Prune
2 Kugel Zwetschgensorbet* mit 2 cl Vielle Prune

12.50

Coupe Colonel
2 Kugel Zitfronensorbet* mit einem Schuss Wodka

12.50

FUr Informationen zu Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt / 15.01.2024

Die Speisen in dieser Menukarte werden vollsténdig vor Ort mit Rohprodukten und traditionell in der
KUche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels «Fait Maisony zubereitet, ausgenommen
der Speisen mit einem Stern (*).



